CARTA ESP @

Jefe de cocina Ignacio lostao Cufiado

Gazpacho Andaluz con sorbete de MelOn ... ...t 9.00€
Salmorejo Cordobés, con huevo duro, jamén iberico y pIcatostes ... 9.50€
Ensalada de tomate temporada con AOVE, sal gorda y hierbabuena &8 i, 2.00€
Ensalada de Burrata fresca, tomate, pesto con sorbete de tomate, AOVE y menta weecnindoen ... 18.00 €
Hummus con puré de aceitunas negras y sus fostas ‘@.....?92??.5.".9‘.“?.”‘..?9? .................................................................. 10.00 €
Patatas mini arrugadas (esfilo canario) con salsa brava y ali-olf. &9 9.00 €
Canelén XXL de came de olla con foie-gras y bechamel trufada @i 16.00 €

Pulpo asado al horno, con ajo y pereijil, espuma de patata y p|menton.@ ..................................................... 2500 €
Corvina a la plancha con ajo y pereijil, acompaiada de ensalada. & 24.00 €
Meloso de carrillera de terera al vino Mélaga con puré de patata. & 2200 €

Homburgueso de vaca vieja y Wagyt con salsa gaucha, |echugo, tfomates y cebolla coromehzodo,

Magret de pato macerado con salsa teriyake con pure de patatas ... 2400 €
Presa Ibérica salteada con salsa teriyake. Sobre parmentier y rocula. ®.......oooioiiio 2500 €
Steak tartar de Solomillo de vaca vieja con virutas de foie-gras ..., 2800 €

\.

Simbolos de intolerancia alimentaria

*Para dar un servicio que se merece, los plato's saldran segun esten en Cocina. @® ©)
**Consulta la carta de alérgenos, opciones vegetarianas y sin gluten a su camarero. snglien  coenslociosa  vegetariano



CARTA CAT @

Xef Ignacio lostao Cufiado

Anxova del Cantabric doble «O» sobre la seva tosta amb tomaquet rafllat (1 u.) e 450€
Llom de Sardina fumada amb pebrot del piquillo rostit, ceba vermella sobre la tosta (1 u.)@smde 450 €
Torrada amb galta de porc estofadat al vi amb allioli gratinat i salsa teriyaki (1 u.) sz 8.00 €
Sashimi de salmé amb salsa de soja, sesam torrat, citrics i oli d'oliva. et 15.00 €
Paté de la casa al Pedro Ximénez amb torrades i confitura de pomO..f’F..?f?Tic.?.“.? .............................................. 16.00 €
Foie gras mi-cuit d'anec caramellitzat amb confitura de poma.. 5t oo 24.00 €
Gaspatxo Andalts amb sorbet de meld e Q.00 €
Salmorejo” Cordoves, amb ou dur, pernil IDEMIC I CrOSIONS ... 2.50€
Amanida de fomaquet de temporada amb AOVE, sal gruixuda i menta ..ot Q.00 €
Amanida de Burrata fresca, fomaquet, pesto, sorbet de tomaquet, oli d'oliva i menta........cccccoooivvn 18:00 €
Hummus amb puré d'olives negres i les seves forrodes...T?Ff.".??”.i??‘.”ﬁ?“...‘i?? ............................................................... 10.00 €
............................................................................... .00 €
..................................................................................... 16.00 €
Brandada de bacalla grohnodo amb formatge, acompanyada de torrades i confitura e smebenize 16,00 €
Pop rostit al forn, amb all i |u||vert escuma de po’rofo [ pebre verme||...® ......................................................... 2400 €
.......................................................................... 2500 €
Galta de vedella melosa al vi de Malaga amb puré de patata. @ 2200 €
Hamburguesa de vaca vella i Wagyt amb salsa gaucha, enciam, ‘romdque‘r i ceba caramellitzada, servida
amb brioix de parmesa i acompanyada de patates (3ficdes ekmepmired | (|19HL (CSHLACLSHLf 2200€
Xurrasco de vedella rostit durant 24 hores a 80 °C amb xili dolc i patates arrugades . 24.00 €
Magret d'anec macerat amb salsa teriyaki i puré de patates........ccooooooiiviiioii 2400 €
Presa de porc Iberic saltat amb salsa teriyaki. Sobre puré de patates i ruca W nCRLAcheRLACH 2500 €
Steak tartar de Filet de vaca vella amb lamines de foie-gras ... 28.00 €
Espatlla de xai de llet, acompanyada de patates rostides. Rostida durant 12 hores a 75 °C .............. 36.00 €

POSTRES

Assortiment de sorbets i gelats artesans (2 boles a escollir) ©&. 8.50€
Pastis e ormMatGe . oot 8.50 €
Jocinillo de cielo» amb crema brulee caramellitzat D@, oot 750 €
Torrija de brioix caramellitzada amb gelat de vainilla @ 8.50€
Cremos de xocolata amb oli d'oliva i sal grossa, acompanyada de galeta de coco .. D 8.50 €
Taula de degustacié de formatges WLl AURCG AUACUS AUACUG ACACHG AU 16.00 €

x

*Per d'onar un servei que es mereix, els plats sortiran quan estiqui la cuina. Simféflsc*'in'o'e%n)cm ahmeng;

**Consulteu al cambrer la carta d'al-lergens, opcions vegetarianes i sense gluten. sensegluten | conlacioso | vegelorid




CARTA R ()

Chef Ignacio lostao Cufiado

Joue de veau fondante au vin de Mdlaga, accompagnée de purée de pommes de terre. ® 22.00€

Hamburger de boeuf agé et Wagyt avec sauce gaucha, laitue, tomates et oignon caramélisé, servi

Presa de porc ibérique sauté avec sauce teriyaki. Sur une purée de pommes de ferre et roquette @ .2500€

Steak tartare de filet de boeuf de vieille vache avec des copeaux de foie gras ..., 28.00 €
Fpaule d'agneau, rétie pendant 12 heures & 75 °C accompagnée de pommes de terre ... 36.00 €
DESSERTS
Assortiment de sorbets et glaces arfisanales (2 boules au choix) @& 8.50 €
heesecakeNIIEN N AMARLAMCALAMSALAMEALAMEALAMERLAMEALAMSGRALA. 8.50€
Tocinillo de cielo»(flan sans lait) avec créme brolée caramélisée @ ® 750 €
Pain perdu au brioche caramélisée avec glace auvanille ®. 8.50€
Crémeux au chocolat, huile d'olive et gros sel, accompagnée d'un biscuit & la noix de coco. D ... 8.50 €
Planche de dégustation de fromages .@.:fze’:@iééwaa‘yrﬁt ................................................................................................ 16.00 €
.

Symboles d'intolérance alimentaire:

*Pour rendre un service mérité, les plats sortiront tels quels en cuisine. ®
**Veuillez demander a votre serveur la carte des allergénes, options végétariennes et sans gluten. sansgluten confientdu aciose végelarien




ot CARTA ENG

Gasrobo, By chef Ignacio Lostao Cuiiado
)

Cantabrian anchovies toast with grated tomato (1 u.) f.?‘.“.’?”.f%"ﬁ".".”......’l .................................................................... 450 €
Smoked sardine toast with bell pepper and red onion (1 u.) cgsbessen oAk Al SR 4.50€
Pork cheek toast groﬂnoted in sweet wine with Ali-Oli and teriyoki sauce (1 u.) e 8.00 €
Andalusian gazpacho (cold tomato soup) with melon sorbet.::/..o.ooo Q.00 €
Cordoban salmorejo (chilled tomato soip) with hard-boiled egg, ham and croutons .............cccoocccovivnn. 9.50€
Seasonal tomato salad with extra virgin olive oil, coarse salt and mint ©&._.. . AAILALDIULIL Q.00€
Burrata salad with fresh tomato, pesto, tomato sorbet with olive oil and mint . gusnfeecpernisee 18:00 €
Hummus with black olive purée and toasts .t.a‘e‘.e.”.“.;.;./s’gz.ﬂ.?% ....................................................................................... 10.00 €
Canarian wrinkled potatoes with brava sauce and Al-Oli @D e Q.00€
XXL Cannelloni with slow-cooked meat, foie gras and truffled bechamel ®.... oo 16.00 €
Cod fish brandade, grafinated with cheese, accompanied by nuts, toasts, and jam gz 16.00 €
Octopus roasted with garlic and parsley, potato foam, and popnko (0BG N ALNS ARG ALACLL 2400 €
Grilled meagre with garlic and parsley, served with salad . ........ooccoeeeceseeeeoeeeee oo 2500 €
Slow-braised veal cheek in Mdalaga wine, served with mashed poto’roes..@.. ................................................ 2200 €
Wagyu beef burger with gaucha sauce, lettuce, fomatoes, and caramelized onion, on a brioche bun baked

with parmesan, served with roasted potatoes sesmiee ez | e 2200 €
Churrasco (Beaf ribs) cooked for 24 hours at 80° with sweet chilli sauce and roasted potatoes .......... 2400 €
Roasted duck breast, marinated in teriyaki sauce, served with mashed potates ... 24.00 €
Grilled Iberian pork shoulder cut with teriyaki sauce. Served with parmentier and arugula. @, 25.00 €
Steak tartare of mature beef Rubia Gallega with with shavings of foie gras and toasfs............cc.c.ccccec.. 28.00 €
Young lamb shoulder (Milk fed), slow temperature cooked 12 hours at 752 and roasted. ... 3600 €

DESSERTS
Selection of artisanal ice creams and sorbets (2 scoops of your choice) ®@ ) 8.50 €
O 8.50€
Tocinillo de cielo» (flan without milk) with Caramelized Creéme Brolée O 750 €
Caramelized french toast with vanilla ice cream ©. 8.50€
Creomy chocolate dessert Wirfh olive oil and coarse salt, served with a coconut cookie. ® ... .. 8.50€
*To provide the proper service, the order of serving dishes is at the discretion of the kitchen. AFOOd imlerégce Symbogb
&)

**Please ask your waiter for the allergen menu, vegetarian and gluten-free options. Glofon het | \cohbids adibsd | vetiehetioh



